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上限 ¥7,000 で焼き鳥も一品もドリ
ンクも楽しむことができる。焼き鳥
以外のメニューも充実しているので、
週 3で通う方もいるとか。 ●大阪市
北区中津1-10-12 アントレ1階☎
6371-7751 17:00～23:00　不定休

鴨と日本酒 五角
朝びきの河内鴨を仕入れているため
さまざまな調理法で楽しめる。日本
酒はしっかりとした味から香りの良
いものまで。 ●大阪市北区西天満
4-5-5☎06-6365-0117 11:30～
14:00,17:30～23:00 日曜、祝日休

ハナレノミカジノバ
レコードを選ぶように自分で棚から
日本酒を選ぶ。味も地域も幅広くセ
レクト。●大阪市中央区備後町 3-1-2
アストラスビル1階☎06-6232-7977 
平日 16:00～24:00LO23:30 土曜、
祝日 16:00～22:00LO21:30 日曜休

いざかやひとえに
目指すはアットホームな福島のコミュ
ニティセンター。産地直送の食材か
ら作られる料理はお酒との新しい出
会いを気づかせてくれる。 ●大阪市
福島区福島 5-17-20 日乃出ビル1階
16:00～23:00　火曜休

堂島雪花菜 (きらず )
常時 25種類以上の焼酎、日本酒が
揃う。季節の食材を丁寧に調理され
た料理は見た目をも美しい。 ●大阪
市北区堂島 3-2-8☎06-6450-0203 
11:30～13:30,17:30～22:00　日
曜、祝日休

串焼き 焼とんyaたゆたゆ
お初天神店

食材もお酒もできるだけ生産者の元
へ赴き自信を持っておすすめできる
ものを。まずはおまかせ焼とん５串
から。●大阪市北区曽根崎 2-10-7
☎06-6365-8108 17:00～24:00
LO23:30　

japoni
多国籍料理が食べられる立ち飲み。
あまり馴染みのない国や予測のでき
ない料理はどれも魅力的な香りが漂
う。スパイスとお酒の相性は抜群。 
●大阪市北区中津 1-7-16 15:00～
23:00LO22:00(food)　不定休

ゆにゆも
ここでしか食べることのできない料
理から定番のホッとするものまで。 
訪れる度に変わるメニューは毎度目
が離せない。●大阪市北区天神橋
1-10-1☎050-3033-0777 17:00～
23:00LO22:30　不定休

和食とお酒 蒼
仕込みはいつもお出汁から。落ち着
いた雰囲気で楽しむ料理はどれも絶
品。食事とのバランスを考えたお酒
をセレクト。 ●大阪市北区中津 3-15-
14☎06-7777-5512 平日 18:00～
23:00 土日 17:30～23:00　不定休

　　　　期間限定で飲めるお店はこちら
大阪の “ キタ ” を中心にさまざまな日本酒がスタンバイ！
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主催者：熊本酒造組合 ☎096-354-4888
酒販協力先：白菊屋有限会社 ☎072-696-0739
参加酒造：株式会社熊本県酒造研究所 /亀萬酒造合資会社 /河津酒造株式会社 /
　　　　　瑞鷹株式会社 /千代の園酒造株式会社/通潤酒造株式会社 /山村酒造合名会社

各飲食店舗で取り扱う銘柄は変更になる場合がございます。万一、品切れの際はご容赦ください。

https://www.lmaga.jp/news/2025/02/876310/

イベントは予告なく中止・変更となる場合がございます。
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研究所としての
機能と、醸造元
としての機能を
併せ持つのは全
国的に見てもめ
ずらしいスタイ
ル。そんな研究
所から偶然生ま
れる味ではなく、
狙って醸すおい
しさ。

天然醸造の蔵元
としては日本最
南端に位置し、
多量の氷を加え
温度調整をする
独自製法「南端
氷仕込み」を用
いるなど、温故
知新の信念のもと
日々新たなチャ
レンジを行う。

約百五十年前に
生まれた酒蔵を
譲り受け、涌蓋
山の裾野の湧水
とこの地で栽培
される米を使っ
た酒造りを続け
ている。唯一無
二、手仕込みな
らではの繊細な
酒造りを。
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造①いざかやひとえに　②鴨と日本酒 五角　
③串焼き 焼とんyaたゆたゆお初天神店　④japoni　
⑤CHIKICHIKI 中津店　⑥堂島雪花菜(きらず )　
⑦ハナレノミカジノバ　⑧ゆにゆも　
⑨和食とお酒 蒼　⑩キッチン＆マーケットルクア大阪店
◯京天ぷら祇園八坂圓堂阪急梅田店 ※山村酒造「れいざん麓酒爽快」のみ取扱

熊本県の日本酒蔵元７蔵、
計14本の日本酒が大阪に大集合！
街場で人気のこだわり飲食店が期間限定で提供。
参加飲食店舗と取扱(販売 )銘柄はこちら
（店舗詳細は裏表紙）

11
日本酒銘柄下記載番号は取扱飲食店番号になります。

熊本の日本酒文
化のルーツの一
端を担う「瑞鷹」。
熊本伝統の吟醸
造りと、地元生産
者とともに生産す
る。酒米造りにも
取り組む伝統と革
新のバランスを大
切に、熊本の風土に
あった酒造りを。

春から秋は蔵人
自 ら 田 ん ぼ に
入って酒米を作
り、冬にはその
米を手に蔵に入
る。「地の米と水
と人」を大切に
受け継ぎつつも、
共創から生まれ
る可能性をも探
求し続ける。

夜を通して見守
るお酒は 4 週間
ほどの発酵期間
を経て、ようや
く上槽の工程へ。
火入れせず、生
のまま瓶詰めし
たしぼりたての
原酒は飲み続け
ても飽きないそ
う。

はじまりが米問
屋だった「千代
の園酒造」。創業
以来、原料とな
る米に格別のこ
だわりを持ち続
ける。料理との
相性も考えなが
ら飲み手の心を
とらえる酒造り
を。


